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weiss - Flaschen

Deutsehland

Riesling wittmann “Fass 68* 2009 0,751 €19,00
welngut wittmann

Dey b'w—()ig namische Anbau von Weinen, also der Wunsch, die Trawben auf
schonenste Welse zu besten Evgebnissen zu bewegen, ist die Philosophie von
Phillip Wittmann.

Seit 1999 ist er bm elterlichen Betrieb fitr den Ausbaw im Keller zustindig.
Setdem sehafft es Phillip wittman in jedem Jahr auberordentliche weine von
bestechender Qualitiit zu erzeugen.

Auch der 2009er Wittman "Fab €' ist eln solehes Beispiel. Br iberzeugt dureh
sein herrliches Fruchtsplel von Pfirsich, Cltrus uno etwas Melone, felner
Mingrialitit, angenehm zartem Schwelz und einer trinkanimierenden
Saftigkeit, die dos Fob 62 zu elnem perfekten Sommerwein macht.

Brastlien

Duetto - Chardonnay & Riesling - casa valduga 2005 0,75l €19,00
e0% Chardonnay, 40% Riesling

Handlese (dretmalige Selektion), klares helles Gelb it elnem griinen Stich.
Elegante Zusammentithrung von Zitrusfritchten, Stachelbeere not
Honilgwitrze. Der Chardonnay dominant und Komplex wird gebindigt und
verfihrt vom Riesling zu einem Felnstrukturierten Spritzigen wein.

- Hot spot -
Alle angegebenen Preise sind nklusivpreise in € einschliehlich 19% Mwst
Saha café Restaurant, Glselastr. 10, 80202 Minchen, Tel: 38 28 0F g6
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Riesling @w, Pleil 2007 0,751 €17#,00
Helles, strahlendes Strohgelb, sortentyplischer Stetnobstduft von Aprikose und
Pfirsich, etwas rauchig; am qauman saftig-resche Siiure und volle Frucht,
schines, fruchtbetontes Finale.

Sauwvignon Blance "Stetrische Klassik' 2009 0,75l €z4,00
welngut Newmelster. Helles Strohgelb wmit griinen Reflexen; feine Aromatiik
von Stachelbeere, Paprika und Grapefrult, etwas Brenmnessel; am Gaumen
elegant mit felner mineralischer Note; gute Litnge.

tallen

Chardonnay - Altkireh, Schreckbichl 2009 - Alto Adige 0,75l €19,00
Leuchtendes Strohgelb mit gritnen Reflexen; eleganter Duft von exotischen
Fruchtnoten wie Ananas und Mango; am Gawmen harmonisch mit felnem
Sture- Fruchtspiel: Lang anhaltend tm Abgang.

verdicchio del Castelll di jest DOC 2008 0,75l €17,00
100% Verdicchio

Sates Strohgelb wmit goldgelbem Schimmer, delikater angenehmer Duft von
Buttermandeln, Pflrsich, Zitrusfritchten unod Muskatnuss; felne Witrze am
Gaumen, samtig, weich und volliovmuplexes Finale; deutliche Linge.

Roero Arnels DOC Roced Nivo 2008 0,75l €23,00
Leuchtendes Strohgelb mit griinen Reflexen, sortentypischer flovaler Duft nach
Heuvblume, Kamille, Honig und Zitrusnoten; frische lebendige Siure;
fruchtbetontes langes Finish.

- Hot spot -
Alle angegebenen Preise sind nklusivpreise in € einschlieblich 19% Mwst
Saha café Restaurant, Glselastr. 10, 80202 Minchen, Tel: 38 28 0F g6
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Frankreich

Chablis AC "vitilles vignes', Durup 2007 0,751 29,00
Sattes Strohgell mit gritnen Reflexen; lntensiver fruchtbetonter Duft nach
weiben Fritchten, wie Ap{et, Blrne und Pfirsich, auch Zitruszestew; rauchioe,
mineralische Note,; saftige, gut balanclerte Siure; felne mineralische Bitternote
b Langen Flnish.

Sawncerre “Les Barownes” (Frankreich,val de Lotre), H.Bourgeols 2008 0,75l €21,00
Der b Lolretal angebaute Sauvignon blance zelchnet sich durch

seinen frischen, elgenwilligen Johannis- und Stachelbeeraromen

wie duch seinen unnachamlichen Mineralton aus. Pikantes Upploes Bukett
vVow griner Papnha, Stachelbeere, Brennessel und Limonenzester; feine
Mineralik, etwas Exotik, wie Kiwl und qaliamelone; nervige, frische Siure;
lange tragender Abgang. 5 Monate v grossen tolzfass ausgebaut Ein
lRomplexer, hochwertioer, Spm% machender Wetn.

- Hot spot -
Alle angegebenen Preise sind nklusivpreise in € einschliehlich 19% Mwst
Saha café Restaurant, Glselastr. 10, 80202 Minchen, Tel: 38 28 0F g6
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Rot - Flaschen

Brastlien

cabarnet Sauvionown ; casa valduga 2002 0,75l €23,00
0% cabarnet, 40% Merlot

Hawndlese, dretmalige Selektion, klare und stimulicrende violette Farbe.
Gutentwickeltes ausgewogenes Bouguet mit intensiver Note von roten Beeren
wnd Gewitrzen. Relfer Weln, guter Kirper, gehaltvoller Cabarnet und sanfter
Merlot.

Deutsehland

Spltburgunder Spitlese (Pinot Nolr) 2004 0,75l €29,00
tmmengarten Hof (Pfalz)

Delikate Kriuter und walnussarowmen erleben ein zartes Aufelnandertreffen
von Himbeer- und Evdbeerfricchten; samtlg, weich, ausgewogen und
schokoladig; felne Tannine; langer Abgang.

tallen

Chiantl Superiore POCG "Burchine' 2004 0,751 €18,00
Tiefes, fast tintiges Rubinrot; vielschichtioes Aromenspiel von schwarzen
Beeren, Pflaume, Kirsche und veilchen, etwas schwarzer Pfeffer; am Gauwmen
seldige Witrze, gut elngebundene Siure und felnkirniges Tannin; schine
Linge b Abgang - i grossen Holzfass gerelft.

- Hot spot -
Alle angegebenen Preise sind nklusivpreise in € einschlieblich 19% Mwst
Saha café Restaurant, Glselastr. 10, 80202 Minchen, Tel: 38 28 0F g6
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Barolo DOCG “Castelvecchio” (Piemont) 2006 0,75l €55,00
ntensives Gqranatrot mit orangenen Reflexen. Nachhaltige Ditfte, die von
witrzigen Notew bis zu Lieblich, blumio und fruchtio reichen.
Hochkonzentrierter Weln mit komplexer Strukur. Eln echter
qeschmackshammer.

Bulgarien

Zar Simeon Reserva 2007 (Bulgarien) 0,75l €29,00
Cabernet Sanvignon-mMerlot

Dev Jahvgang 2007 des Zar Simeon zelot sich tieforiundio und feln.
Phinomenal, wie sich das qut bmmer welter stelgert. das Bouquet ist
vielschichtig mit Notew von Schwarzkirsehen, Brombeeren und Cassis, dazu
exquisite Nuancen von Kaffee uno Schokolade. am Gqaumen die gelkonnte
Balance vown Eleganz und Volumen, und etn passem{es, gut elngebautes
Tanninrickgart. wieder elnmal klassenbester.

Osterreieh

Peccatum 2007 "die Sunde”; welnhaus Leberl 0,751 €59,00
Der prominenteste Rotweln aus dem Hause Leberl triigt den Namen PECCATUM
(latetnisch ,die SUNDE"). Soleh @rm%e Rotweine erzielt man nur bel rigoroser
Ertragsreduletion - grobzigioes Ausdivnnen der Travben im August ist
notwendig. ,Elne SUNDE (st das!", mahnten noch unsere Vorfahren.

Auszelehnung: 94 Punkte (Falstaff Rotwelngulioe 2009/2010)
Das lst der 4. Platz bel den besten dstevvelchischen
Rotweln-Cuvees.
- Hot spot -

Alle angegebenen Preise sind nklusivpreise in € einschliehlich 19% Mwst
Saha café Restaurant, Glselastr. 10, 80202 Minchen, Tel: 38 28 0F g6
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Frankreich

Chateau Le Bosco (Cru Bourgeols) 2001 0,75l €39,00
Appellation Medoc Controlee. Bukett aus Cabernet Sauvignon, Merlot und
cabernet Franc.

ntensives Rubinrot; rauchiger Duft von vanille und schwarzen Johannisbeeren,
Schattenmorellen; felnwitrzige Frucht, saftige Fiille, veife Tannine.
Dichtgewoben

Chateau Saint-Hilaire - Médoc AOC Cru Bourgeois 2006 0,751 €19,00
wetcher, voller und runder Cru Bougeols. I Duft mit intensiven Elndriicken
Schwavzer Johannisbeere, Himbeere und vanille. Der Geschmack ist weich mit
viel Frucht, vanille und felner Witrzigkelt. Langer und gut ausgewogener
Abgang. Evveieht ganz allmiinlich seine Genubreife und ist noch lagerbar bis
2020. Mis en Boutellle au Chiteau.

Chateau Lyneh-Bages Stme Cru CLassé 2003 0,751 €249,00
Appellation Pauillac Controlée. Bordeaux

F0% Cabernet Sauvignon (verlethen die Strudtur)

15% Merlot (verleihen die Fiille)

15% Cabernet Frane und Petit Verdot (verlelhen die Rasse)

Dichtes Rublnrot; prilsente Aromen von schwarzen Beerenfritchten. Anklinge
vow Leder, Tabak und Oliven, sehr Ronzentriert; gut eingebundenes Tannin;
elegant, ausdruckstark,

anhaltend.

weltere Welne bitte beim ser\/’wepersowaL

- Hot spot -
Alle angegebenen Preise sind nklusivpreise in € einschlieblich 19% Mwst
Saha café Restaurant, Glselastr. 10, 80202 Minchen, Tel: 38 28 0F g6



